
 

  

 
 
 

Recept per sorbet da rischcotschnas 

 
 

200 g rischcotschnas cotgas 
2 dl vin cotschen 

2 tschaduns gronds zutger 
1 scorsa-chanella 
1 neghel/groffel 
1 alv d’ov 

 
Mundar las rischcotschnas e tagliar en quadrels. 
Coier bain tras en vin cotschen cun zutger, scorsa-chanella e neghel. 
Allontanar chanella e neghel. 
Purar fin cun il mixer a batgetta. 
Deponer en glatschera e truschar regularmain cun il scuet 
(ev. dar en maschina da sorbet). 
Curt avant ch’i schela, dar tiers l’alv d’ov sbattì. 
 


